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22765 Hamburg
Prifbericht 25016895 - 004

Probenbezeichnung

Kennzeichnung

Auftraggeber-Nr.

Verpackung

Probenmenge
Probentransport
Eingang
Eingangstemperatur

Probenahme

Prifbeginn / -ende

Protein Iced Coffee - Cookies & Cream, 500g

MHD: 03.2027
LOT: 1291661

keine
Fertigpackung/Kunststoffgefal
1x500¢

Lieferdienst

07.04.2025

Raumtemperatur

durch den Einsender

07.04.2025 / 15.04.2025

Die Priifergebnisse beziehen sich ausschlieRlich auf die genannten Priifgegensténde. Es wird keine Verantwortung fiir die Richtigkeit der Probenahme
(ibernommen, wenn die Proben nicht durch die GBA oder in ihrem Auftrag genommen wurden. In diesem Fall beziehen sich die Ergebnisse auf die Probe wie
erhalten. Ohne schriftliche Genehmigung der GBA darf der Priifbericht nicht veréffentlicht sowie nicht auszugsweise vervielféltigt werden. Unsere AGB sind
auf unserer Website (gba-group.com/agb) einzusehen.

GBA Gesellschaft fir Bioanalytik mbH

Goldtschmidtstr. 5, 21073 Hamburg
Telefon +49 (0)40 797172-0

Fax +49 (0)40 797172-27
E-Mail service@gba-group.de
www.gba-group.com

Sitz der Gesellschaft:
Hamburg

Handelsregister:

Hamburg HRB 42774
USt-Id.Nr. DE 118 554 138
St.-Nr. 47/723/00196

Geschaftsfihrer:
Ralf Murzen,

Ole Borchert,
Alexander Kleinke,
Dr. Dominik Obeloer
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L. GBAGROUP

Priifbericht : 25016895 - 004

Probenbezeichnung  : protein Iced Coffee - Cookies & Cream, 500g

Untersuchungsergebnisse

Mikrobiologische Analytik Messwert Einheit
Gesamtkeimzahl 6,4-10"3 KBE/ g
Hefen / Pilze

Hefen <10 KBE/ g

Schimmelpilze <10 KBE/ g
Enterobacteriaceae <10 KBE/ g
E. coli <10 KBE/ g
Salmonellen negativ 125¢g
Chemische/Physikalische Analytik Messwert Einheit Deklaration
Eiweil3, F: 6,25 66,6 g/100 g 65
Eiweil3, F: 6,38 68,0 g/100 g

Beurteilung:

Die Probe entspricht hinsichtlich des Eiweil3gehaltes der Angabe auf der Fertigpackung (vgl. Leitlinien der

EU-Kommission bezuglich der Festlegung von Toleranzen bei der Nahrwertkennzeichnung).

Hamburg, 15.04.2025

Dieser Priifbericht wurde automatisch erstellt und ist auch ohne Unterschrift giiltig.
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L. GBAGROUP

Priifbericht : 25016895 - 004

Probenbezeichnung  : protein Iced Coffee - Cookies & Cream, 500g

Methoden

Parameter Methode

Gesamtkeimzahl DIN EN ISO 4833-2: 2022-05%

Hefen / Pilze BIOKAR Diagnostics, Symphony-Agar BM20208/BM19108: 2022-11;
validiert gemaf EN ISO 16140-2 gegen EN ISO 21527-1/-2 2008-11o

Enterobacteriaceae Biomerieux, Rebecca-Agar AEB520020/AEB150022: 2020-093;
validiert gemaR EN 1SO 16140-2 gegen I1SO 21528-2 2017-07o

E. coli Biomerieux, Rebecca-Agar AEB520020/AEB150022: 2020-097;
validiert gemafy EN ISO 16140-2 gegen 1SO 16649-2 2001-07o

Salmonellen DIN EN ISO 6579-1: 2020-082%

Eiweil, F: 6,25 § 64 LFGB L 17.00-15: 2013-08%

Eiweil}, F: 6,38 berechnetg

Mit @ markierte Verfahren sind akkreditiert.
Untersuchungslabor: ¢GBA Hamburg
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L. GBAGROUP

Fotoanlage zu Priifbericht: 25016895-004

N

COOKIES & CREAM




L. GBAGROUP

Fotoanlage zu Priifbericht: 25016895-004

[DEEN]

ZUTATEN / INGREDIENTS

Molkenproteinkonzentrat (£

Whey protein concentrate (emulsifier ( n), mer ((coconut 3t skimmed mik powger
s 1 diglycer rup, milk protein, stabiizer frxzce
flour; sugar, Mmaize starch, refined mocons o

uar gum), rafsing agents fammanum s

g, salt. coloring (amman caramel] ey
ine.

VERZEHREMPFEHLUNG / RECOMMENDED INTAKE
ffel) mit 250ml W Milch exner phanziithen Michaze
milk

HINWEISE

LAGERUNG OR.

schitzen




L. GBAGROUP

Fotoanlage zu Priifbericht: 25016895-004

er mit Instantkaffee zur Herstellung eines proteinreichen und

k
Jttel. Geschmack: Keks & Sahne Offeinhaltigen Geriny

PRO / P| PRO
ER100g e sswm?q%

1650 kJ / 391 keal 4951 1 M ke
739 2
579
159
5949
659
139

Koffein / Caffeine 267 mg 80mg

AMINOSAURENPROFIL PRO / AMINO ACIDS PROFILE PER 100g PROTEIN

Leucin 10 Methionin 239 Glycin
Lysin ¢ Tryptophan 17g  Cystein
Histidin 1949 Glutaminsaure
Prolin 559  Asparaginsaure
Tyrosin 30g Serin
enylalanin Arginin 25g Alanin

PORTIONEN / INHALT/ 500 t)
w16 s UYY

olient

o
Fullhohe technisch bedingt. Gewichtkon

Mindestens haltbar
bis Ende / Lot-Nr
Best before
0400-53006952A
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