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Probenbezeichnung

Kennzeichnung

Auftraggeber-Nr.

Verpackung

Probenmenge
Probentransport
Eingang
Eingangstemperatur

Probenahme

Prifbeginn / -ende

Protein Iced Coffee - Hazelnut Machhiato, 500g

MHD: 03.2027
LOT: 1291662

keine
Fertigpackung/Kunststoffgefal
1x500¢

Lieferdienst

07.04.2025

Raumtemperatur

durch den Einsender

07.04.2025 / 15.04.2025

Die Priifergebnisse beziehen sich ausschlieRlich auf die genannten Priifgegensténde. Es wird keine Verantwortung fiir die Richtigkeit der Probenahme
(ibernommen, wenn die Proben nicht durch die GBA oder in ihrem Auftrag genommen wurden. In diesem Fall beziehen sich die Ergebnisse auf die Probe wie
erhalten. Ohne schriftliche Genehmigung der GBA darf der Priifbericht nicht veréffentlicht sowie nicht auszugsweise vervielféltigt werden. Unsere AGB sind
auf unserer Website (gba-group.com/agb) einzusehen.

GBA Gesellschaft fir Bioanalytik mbH

Goldtschmidtstr. 5, 21073 Hamburg
Telefon +49 (0)40 797172-0

Fax +49 (0)40 797172-27
E-Mail service@gba-group.de
www.gba-group.com

Sitz der Gesellschaft:
Hamburg

Handelsregister:

Hamburg HRB 42774
USt-Id.Nr. DE 118 554 138
St.-Nr. 47/723/00196

Geschaftsfihrer:
Ralf Murzen,

Ole Borchert,
Alexander Kleinke,
Dr. Dominik Obeloer
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L. GBAGROUP

Priifbericht : 25016895 - 005

Probenbezeichnung : protein Iced Coffee - Hazelnut Machhiato, 500g

Untersuchungsergebnisse

Mikrobiologische Analytik Messwert Einheit
Gesamtkeimzahl 3,0:10* 3 KBE/ g
Hefen / Pilze

Hefen <10 KBE/ g

Schimmelpilze <10 KBE/ g
Enterobacteriaceae <10 KBE/ g
E. coli <10 KBE/ g
Salmonellen negativ 125¢g
Chemische/Physikalische Analytik Messwert Einheit Deklaration
Eiweil3, F: 6,25 66,3 g/100 g 66
Eiweil3, F: 6,38 67,7 g/100 g

Beurteilung:

Die Probe entspricht hinsichtlich des Eiweil3gehaltes der Angabe auf der Fertigpackung (vgl. Leitlinien der

EU-Kommission bezuglich der Festlegung von Toleranzen bei der Nahrwertkennzeichnung).

Hamburg, 15.04.2025

Dieser Priifbericht wurde automatisch erstellt und ist auch ohne Unterschrift giiltig.

2von 3



L. GBAGROUP

Priifbericht : 25016895 - 005

Probenbezeichnung : protein Iced Coffee - Hazelnut Machhiato, 500g

Methoden

Parameter Methode

Gesamtkeimzahl DIN EN ISO 4833-2: 2022-05%

Hefen / Pilze BIOKAR Diagnostics, Symphony-Agar BM20208/BM19108: 2022-11?;
validiert gemaR EN 1SO 16140-2 gegen EN ISO 21527-1/-2 2008-11o

Enterobacteriaceae Biomerieux, Rebecca-Agar AEB520020/AEB150022: 2020-093;
validiert gemaR EN 1SO 16140-2 gegen ISO 21528-2 2017-070

E. coli Biomerieux, Rebecca-Agar AEB520020/AEB150022: 2020-097;
validiert gemafR EN 1SO 16140-2 gegen ISO 16649-2 2001-07¢

Salmonellen DIN EN ISO 6579-1: 2020-082

EiweiR, F: 6,25 § 64 LFGB L 17.00-15: 2013-082%9

Eiweil, F: 6,38 berechneto

Mit @ markierte Verfahren sind akkreditiert.
Untersuchungslabor: ¢GBA Hamburg
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Fotoanlage zu Priifbericht: 25016895-005
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L. GBAGROUP

Fotoanlage zu Priifbericht: 25016895-005

w‘l(&nut ja-Lecithine)), Inst 4% fet
e Fartistolf (Ammoniak Karamell), f iBer ((Kokosnussfett, Magermilchpul
{Moro- und Diglyceride von Spe 0 Milcheiweif

\erdckungsmittel (Xanthan), SuBu 1 K. Su ffo

foe 4% f
favoring coloning (ammonia caramel), rea skimmed milk powder
{mono- and dhglycerides of fatty aci L at

theckener banthan qum), sweetener J

VERZEHREMPFEHLUNG / RECOMMENDED INTAKE

Liseane Portion (30g = 1 Mes
Shaker

HINWEISE / WARNING

VAGERUNG / STORAGE

10¢ken und dunke




L. GBAGROUP

Fotoanlage zu Priifbericht: 25016895-005

Wnn zur Herstellung eines proteinreichen und koffeinhalti
.‘wwm\xk: Haselnuss

sowder with instant coffee to prer
s Hazetniat

AAKRWERTE / NUTRITION FACTS PRO / PER 100g PE’&%‘%

/Energy 1603 kJ / 379 kcal 481kJ
Fea/Fat S49

davon gesattigte Fettsauren'/
o which saturates

Kohlenhgdrate / Carbohydrates

davon Zucker / of which sugars 4749

Ewed | Protein 669
129

267mg

1069  Methionin 2 Glycin
929 Tryptophan 7 C Cystein
659 Histidin
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579  Tyrosin
329 - Arginin
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